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Jakie rekordowe fatszerstwa pan znalazt?

Pasztet z bazanta. W skiadzie jest: mieso wieprzowe, mieso z bazanta nie mniej niz 15 proc., watrébki
wieprzowe, mleko, jaja, s6l. Ewidentnie wieprzowy pasztet z dodatkiem miesa bazanta. Przegiecie.
Albo znalezZliSmy raz pasztet z zajaca, w stoiku. Zajaca byta sladowa ilo$¢é, wiec zakwestionowaliSmy
nazwe. Ale producent pokonat nas inwencja, bo poszukat technologa zywnosci o nazwisku Zajac, ktory
stwierdzit, ze opracowat recepture, nie wstydzi jej sie, wiec chce nazwac¢ pasztet swoim nazwiskiem.
| dalej produkowano pasztet Zajgca, duza litera.

Udalo nam sie za to przekona¢ producenta paréwek z 6-procentowym dodatkiem migsa cielecego,
zeby zmienit nazwe. Zgodzit sie po dtugiej dyskusiji, produkuje teraz paréwki z cielecing i rownie dobrze
mu sie sprzedajg. To dobre parowki.

Co najobrzydliwszego pan widziat w pracy?

U duzego producenta wedlin znalezlismy w zesztym roku kontener z miesem bez mata chodzacym.
Zapach miato tak odrazajacy, ze inspektorzy niemal wymiotowali. To byto przygotowane do wrzucenia
w wedline przeznaczong dla wojska. Wojsko niby wszystko zje. Ale zotnierze sie skarzyli na jako$¢ wedlin
i jednostka poprosita mnie o skontrolowanie dostawcy.

Bywa, ze inny produkt sie przygotowuje, zeby wygrac przetarg, a inny pézniej. Bo producent robi
wszystko, zeby obnizy¢ koszty. Albo: wedlina wygrywa konkurs, dostaje medal. W sklepie jest o tym
informacja, ale to juz nie jest ta sama wedlina.

Duzo nieprawidtowosci widzimy przy sprzedazy ryb mrozonych w tzw. glazurze. To jest sprzedaz wody
za wysoka cene. Glazury moze by¢ nawet 50 proc. Mistrzowie potrafig jg tak natozyé, ze ryba wyglada jak
ryba, a produkt sktada sie w potowie z wody.

To zgodne z prawem?

Zgodne, o ile jest podana zawartos¢ glazury. Ale jak pan pdjdzie do supermarketu i bedzie kupowat
rybe z lady chtodniczej, to takiej informaciji pan nie znajdzie. Rzuca pan w domu kilo ryby na patelnie,
zostaje pot kilograma. Jak zaczeliSmy na to zwracaé uwage, zaczeto zmniejszac ilos¢ glazury,
jednoczesnie pompujac wode do wnetrza ryby. Sg takie urzgdzenia, gesto umieszczone tysigc igiet -
wstrzykuje sie wode z polifosforanami, ktére jg utrzymuja, zeby nie wyptywata. Polifosforanéw moze byc¢
do 0,5 proc.,a potrafig zwigza¢ wielokrotno$¢ swojej masy.

Polifosforany w nadmiarze powodujg zaburzenia przemiany materii, rozregulowujg gospodarke wapniem.
Bedziemy teraz sprawdzac, czy zawartos¢ polifosforandw nie jest przekroczona. To wieczna wojna, jak
z dopingiem w sporcie.

Z wedlinami si e robi tak samo?

Tak, z tym ze sposobdw na sprzedaz wody jest tu znacznie wiecej: dodaje sie karagen, skrobie
modyfikowana, btonnik. Ostatnio modny jest btonnik z bambusa. Bardzo delikatny, ma trudno wyczuwalne
widkna, nie ma wrazenia szorstkosci przy jedzeniu. To tzw. wedliny wysokowydajne.

Bambus w szynce jest zgodny z prawem, bo w wedlinach panuje wolnoamerykanka. Producent nie jest
zobowigzany do utrzymywania zadnych standardéw, chyba ze co$ zadeklaruje. Moze zadeklarowa¢, ze
wedlina zawiera do 70 proc. wody. | my mamy prawo tylko sprawdzi¢, czy nie przekroczyt 70 proc. wody.

Informacji o tym i tak nie ma.

Najwiekszy problem jest z produktami, ktére w opakowaniach zbiorczych trafiaja do sklepu i sg
rozpakowywane przed wylozeniem na lade. Caly czas wnioskujemy, zeby umieszcza¢ obok informacije:
kto to wyprodukowat, jaki jest skiad.

Ja pytam, np. ekspedientke w stoisku rybnym: skad jest ta panga? Ona, ze z Koszalina.

Jak to z Koszalina, jak w Koszalinie pangi nie zyjg? No to z morza. Jakiego? Z Baltyku.
Kompletnie nie wie, ze ta panga pochodzi z Wietnamu, ze sztucznej hodowli w delcie Mekongu.
A delta Mekongu jest $ciekiem. | nie wiem, jaka tam jest kontrola jakosci miesa. Wole zjes¢ rybe z dolnej



Wisly, ktéra stata sie rzekg stosunkowo czysta, powracajg tu zapomniane gatunki jak certa albo toso$
wislany.

Co pan robi z tymi wywieszkami, ktérych nie ma?

To domena Inspekcji Handlowej, my kontrolujemy producentéw. Opinia publiczna powinna w tej
sprawie wywierac presje na prawodawcow. Przepisy powinny da¢ rownowage sprzedawcy
i konsumentowi.

Styszatem, ze tatwo oszukiwa € na masle.

Pan spojrzy na opakowanie: Krowka Mastdwka - jest krowa, jest masto na drewnianej topatce, nazwy
witamin A, D, E, kierzanka, czyli dawne urzgdzenie do produkcji masta. A to nie masto, tylko miks
tluszczowy zawierajacy 7 proc. masta. Czyli oszustwo.

Krowa na miksie jest zgodna z prawem?

To rzecz dyskusyjna, bo oznakowanie jest niby poprawne, ale oszustwo wida¢ gotym okiem. Wiele
miesiecy uptynie, zanim uzyskamy zgode wszystkich inspektoréw i Ministerstwa Rolnictwa, ze jest to
"wprowadzanie konsumenta w blad szatg graficzng".

Pan spojrzy dalej: Osetka Smietankowa, to nam sie od razu kojarzy z mastem. A to miks tluszczowy
zawierajacy 6,5 proc. ttuszczu mlecznego. Do tego sol, regulator kwasowosci w postaci kwasu
mlekowego, emulgator, przeciw-utleniacz w postaci sorbinianu sodu, aromat, barwnik. Czyli chemia
z dodatkiem masta.

Starsze osoby pamietajg charakterystyczny rysunek krowy na masle $mietankowym. Nasz mézg od
razu koduje: to jest masto. Tu mam mistrzostwo Polski: Masto Ekstra, zlote opakowanie z kréwka
i dziezkg do $mietanki. Producent deklaruje 82 proc. tluszczu mlecznego, a tam jest 72 proc. thuszczow
obcych!

Moi inspektorzy zobaczyli to w sklepie, cena byta podejrzanie niska; poznali po zapachu, konsystenciji,
dziwnie sie ugniatato. Masto sie ugniata w sposob ciggtly, a to - w przerywany, trzaska pod palcami.

Co jest w tym "ma $le"?

Tani olej palmowy najgorszej jakosci, zwany oleing. Z6tta maz. On jest przewidziany do celéw
technicznych, produkcji smaréw. Zeby go zwigzaé, dodaje sig utwardzacze chemiczne albo tluszcze
o0 gestszej konsystencji, np. 6] wotowy. £6j utrudnia nam wykrycie falszerstwa, bo profil rozktadu kwasow
tluszczowych podczas analizy robi sie podobny do profilu masta. Czasem dodaje sie tez sadlo, tluszcz
okotojelitowy z uboju Swih.

Kto to wyprodukowat?

Tego nie moge podac. Bo to stwierdzilismy przed wejsciem w zycie zmiany ustawy o jakosci produktow
rolno-spozywczych. A ja juz raz wylecialem z pracy za ujawnienie takiej informaciji.
W 2002 roku pracowatem w Inspekcji Skupu i Przetwérstwa Artykutéw Rolnych. W zbozu sprowadzonym
z Niemiec znalaziem nitrofen. To srodek chwastobdjczy, ktéry okazat sie rakotworczy i zostat wycofany
z uzycia. W Niemczech to zboze przechowywano w magazynie, w ktérym wczesniej byt nitrofen.
Niemcy sie dosc tanio tego zboza pozbyli, 3 tys. ton trafito do Bydgoszczy. Minister niemieckiego landu
zawiadomit o tym Polske, przeprowadzitem kontrole, stwierdzitem w zbozu nitrofen, wyniki potwierdzito
jeszcze badanie sanepidu. Po czym zostalem odwotany przez wojewode.
Informacja przeciekta do prasy. Wcale sie tym nie zmartwitem, bo uwazam, ze skoro jest mozliwos¢
skazenia pieczywa nitrofenem, spoteczenstwu nalezy sie informacja. My$latem potem: po co my
produkujemy te protokoty? Dla kogo my dzialamy - dla wladzy czy dla spoteczehstwa? Dlatego po
powotaniu na obecne stanowisko inspektora jakosci towaréw rolno-spozywczych bez ogrodek ujawniatem
informacje.

Wolno panu byto czy nie?

Interpretacja Gtéwnego Inspektoratu byla, ze nie wolno. Ja to interpretowatem, ze mozna, bo to
informacja publiczna. Nie jestem prywatng instytucja, tylko jednostkg publiczng. Za pienigdze podatnikéw
sprawdzam jakosé zywnosci, wiec dlaczego podatnicy nie mieliby sie dowiedzie¢ o efektach mojej pracy?
Producent boi sie bardzo wysokiej kary pienieznej. A jeszcze bardziej przedostania sie tej informacji do
medioéw. Przekonywatem urzednikow, postéw, zeby mozna byto ujawnia¢ nazwy producentow



falszujgcych towar. W koncu urzednicy tez nie chcag jes¢ dziwnych rzeczy. | obowigzujaca od grudnia
zmieniona ustawa pozwala nam ujawnia¢ fatszerzy.

Przeprowadzili $cie ju z kontrole na nowych zasadach?

Na poczatku stycznia cztery. Dwie piekarnie i dwoch producentéw seréw dojrzewajgcych.
Stwierdzilismy troche nieprawidtowosci, ale nie byto zadnego zafatszowania.
Na szczescie, bo moim celem nie jest tapanie falszerzy, tylko zeby byta dobra zywnos¢.

Jakie to byly nieprawidiowo $ci?

W mleczarniach stwierdziliSmy nieznaczne nieprawidtowo$ci, bede tu tagodny, bo one wynikajg
z tradycyjnego sposobu produkcji seréw, co jest dla mnie zaleta. Chodzi o ksztalt oczek i rGwnomiernosé
ich rozmieszczenia - byto za duzo oczek o nieregularnym ksztatcie. Dla mnie to dowdéd na tradycyjny
sposob dojrzewania sera. Bo bardzo regularne oczka uzyskuje sie w sposo6b sztuczny. Do masy serowej
dodaje sie krysztaiki laktozy, czyli cukru mlekowego. Jak sie jg dobrze wymiesza, sg réwno
rozmieszczone. Bakterie kwasu mlekowego zywig sie tg laktozg, powstaje babelek, czyli oczko.
Oczkowanie jest idealne, ale uzyskane w sposdb sztuczny.
Przepis nie do konca jest bez sensu. Bo nierébwnomierne oczkowanie wynika z btedéw technologicznych.
Zbyt wysokiej temperatury albo zbytniego przycisniecia sera. Wydam decyzje o koniecznosci usuniecia
tych wad na przysztosc.

A piekarnie?

Dostalismy informacje, ze w jednej z sieci jest chleb karmelowy z tej piekarni. Okazalo sie, ze to sie¢ go
tak nazwata, a chleb nie byt z dodatkiem zabronionego karmelu, tylko z tzw.zaciemniaczem.

Chleb - poza chlebem stodowym - nie moze zawiera¢ barwnika. Od kiedy nastata moda na ciemne
pieczywo, zamiast zdrowej maki razowej do tanszej biatlej maki dodaje sie barwnika, np. karmelu.
Przepisy stabo nadazajg za kreatywnoscig przedsiebiorcow, bo jak zaczeliSmy wycofywaé z obrotu
chleby, ktére zawieraty karmel, to zaczeto zaciemnia¢ pieczywo koncentratem stodu. A to nie barwnik,
tylko zaciemniacz. Przepis mowi tylko o barwnikach, nie mozemy uzyskaé jednoznacznej interpretaciji,
czy zaciemniacz w funkcji barwnika tez jest zakazany. Chociaz to jawne oszukanstwo.

W innej piekarni podczas kontroli p6t roku temu stwierdziliSmy duzo uchybien w oznakowaniu
i chcielismy sprawdzi¢, czy zostaty usuniete. Np. nieprawidtowa kolejno$¢ uzytych mak. Najpierw byta
zytnia, a potem pszenna - bo klient obecnie woli make zytnig. A zasada jest taka, ze skladniki trzeba
wymienia¢ wg ich masy w produkcie. W recepturze bylo odwrotnie - wiecej maki pszennej, bo jest tansza
od zytniej. Znalezlismy tam tez wyrdb "pieczywo tradycyjne". Producent dodaje do niego polepszaczy,
czego nie uwzglednit na etykiecie, wiec bedzie za to ukarany mandatem (maksymalnie 500 z}) za tzw. zte
oznaczenie produktu.

Nie jest to ,czepianie sie” , bo to wazne pytanie: czy pieczywo tradycyjne moze byc¢ z polepszaczem?
Moim zdaniem nie. W Polsce funkcjonuje lista produktéw tradycyjnych, wiele produktow ubiega sie o wpis
na te liste i trzeba udowodnié, ze sg one produkowane tradycyjnie. Jesli takg samag nazwe mégiby
otrzyma¢ produkt wytwarzany konwencjonalnie, to jaki bytby sens tej listy?

Czy producenci daj a sie kontrolowa €?

Roznie. Producent potrafi sie gwattownie rozchorowac. Twierdzi, ze jest chory, a zwolnienie ma w
domu. Wychodzi, jedzie do znajomego lekarza i koniec. Albo: portier dzwoni do sekretariatu, ze jest
kontrola, a wtasciciel wymyka sie bocznym wyjsciem. A inspektor musi przedstawi¢ zlecenie, w ktorym
jest cel i zakres kontroli, kierownikowi zaktadu lub osobie przez niego upowaznionej.

Na szczescie nowelizacja mowi: kto uniemozliwia organowi inspekcji podjecie kontroli, podlega karze
do wysokosci 20-krotnego przecietnego wynagrodzenia miesiecznego. To dzi$ 60 tysiecy ziotych.
Moge poprosi¢ ZUS o sprawdzenie, kto i o ktorej godzinie wystawit zwolnienie. Lekarz, jak go ZUS
zaczyna wypytywac, to tez pomysli, zanim bedzie dobrym wujkiem dla swojego kolegi. Teraz na
producentéw padt blady strach. Zapraszali mnie na spotkania grup producenckich, zeby dowiedzie¢ sie,
Co im grozi.

Propozycja najwi ekszej tapdwki, jak g pan otrzymat?

Samochéd terenowy. To bylo jeszcze w Inspekcji Skupu i Przetwoérstwa Artykutdw Rolnych - trafilismy
na puste magazyny, w ktérych powinno by¢ zboze z rezerw Agencji Rynku Rolnego.

Niedawno byt przedsiebiorca, ktory zaliczyt wpadke z mastem - przyjechat tu i chciat koniecznie ze mng



rozmawia¢ w cztery oczy. Specjalnie poprositem mojg zastepczynie i kierownika dziatu kontroli.

Byt bardzo niezadowolony, okazato sie, ze nie ma zadnej sprawy. Zwlekat z wyjsciem i méwi: "Ja bym byt
bardzo zadowolony, gdyby mnie pan odwiedzit, ale sam". Powiedzialem mu, ze nie ma takiej potrzeby,
bo go moi inspektorzy odwiedzaja.

Co mu grozito? Mandat 500 ztotych?

Przekazatem urzedowi skarbowemu wniosek o naliczenie "kwoty nienaleznej i dodatkowej" z powodu
"pogorszenia jakosci produktu”. Uwazam, ze jezeli co$ nie jest mastem, bo zawiera chocby 5 proc.
tluszczow niemlecznych, to stopiehn pogorszenia jest 100 proc. Wiec napisatem do naczelnika, ze on
powinien zwrdéci¢ 100 proc. nienaleznej kwoty, a urzad skarbowy dodaje od siebie jeszcze 50 proc.

Czyli 150 proc. wartosci sprzedanego towaru wptaca na konto urzedu skarbowego.

Byta to suma ok. 200 tys. zi. A obowigzujgaca od grudnia nowa ustawa o jakosci artykutéw rolno-
spozywczych daje nam niewiarygodnie ostre narzedzie. Mozliwos¢ natozenia na falszerza kary od tysiaca
zlotych do 10 proc. obrotu. Ta maksymalna kara to $mierc firmy.

Jaka sum g mégtby pan teraz ukara ¢ tego przedsi ebiorc ¢?

Co najmniej 4 min zi. Wymierzajac kare, musze uwzgledni¢ pie¢ elementéw. Stopien szkodliwosci
czynu. Stopien zawinienia (zaniedbanie, niedopatrzenie lub wina umys$ina). Zakres naruszenia, czyli
w jakim stopniu produkt zostat zafatszowany. Dotychczasowa dziatalno$¢ podmiotu na rynku (czy byty
skargi, czy inne instytucje go juz kiedys przytapaly). Oraz wielko$¢ obrotéw, czy ten proceder byt na duzg
skale.

Gdzie pan robi zakupy?

Chleb kupuje w dwoch matych piekarniach, jedng mam koto pracy. To dobry chleb mieszany, nazywa
sie Wiejski. Ale czysty zytni chleb na zakwasie kupuje w piekarni, do ktérej musze podjecha¢. To mata
piekarnia, sprzeda wszystko, co wypiecze. Chleba z supermarketu unikam. A jesli juz musze, to patrze,
kto jest producentem, bo wiem, kto uczciwie robi pieczywo. W supermarkecie chetnie kupuje masto od
producenta z naszego terenu, ktére ma umiarkowang cene i $wietng jakos¢. Wiekszos¢ tej produkciji trafia
do Niemiec, oni badajg je bardzo doktadnie, na parametry, ktérych sie u nas nie bada, np. wielko$¢ kropel
wody w masle.

Dobry produkt nie musi by ¢ najdro zszy?

Nie musi. Cena zalezy tez bardzo od systemu dystrybucji. Jesli kanat dystrybuciji jest krotki, jak cho¢by
w piekarni, o ktérej opowiadatem, to cena bedzie nizsza niz w supermarkecie.
Jest dobre masto z importu, 5 zt za kostke. Ale nasze za 3 zt w niczym mu nie ustepuje.

Inspektorzy chodz g do supermarketu?

Na stuzbowe wycieczki. Korzystamy z informacji od konsumentéw (okoto 10 miesiecznie), od innych
instytucji (gtéwnie z Inspekcji Handlowej, ktéra kontroluje sklepy - ok. 20 miesiecznie). Ale tez patrzymy
na super promocje. Np. masta za 1,50 zt nie da sie wyprodukowaé, same surowce kosztujg wiecej.

W analizie czesto wychodzi, ze te towary sg zafalszowane.
Inspektorzy sg po szkoleniach na rozréznianie smakéw i zapachéw.
Osoba naduzywajaca alkoholu, palgca tyton, pijagca mocng kawe ma te zmysty przytepione.

To inspektor musi by ¢ jak harcerz.

Tak. Smak stodki, gorzki, stony i kwasny znamy wszyscy. Stony jak sol, kwasny jak ocet, stodki jak
cukier, gorzki jak skorka grejpfruta. Ale smaku umami (to pigty smak obok stodkiego, stonego, kwasnego
i gorzkiego) sie nie opisze. Tak smakuje glutaminian sodu w czystej postaci.

Inspektorzy na szkoleniu dostajg probki smakow w amputkach i muszg je okreslic.
W czystej postaci to tatwe. Ale trudniej rozpoznac¢ smak stodko-kwasny i okresli¢, jaka jest przewaga.

Zapachy? Daleko nam do psa. Ale cziowiek ma tak rozwiniety wech, ze moze rozpoznaé np. zapach
prawdziwego masta. A w masle zafalszowanym wychwyci¢ zapach margaryny albo oleju. Plus kolor,
jednorodnosé, a przede wszystkim tekstura - wrazenie w dotyku.

W supermarketach sprawdzamy zgodnos¢ warzyw i owocOw z unijng norma jakosci. Wielkosg,
uszkodzenia, choroby, $lady zepsucia, obecnosé¢ szkodnikOw - parametry precyzyjnie opisane w normach.



Co badacie w r6 znych produktach?

W bananie badamy wielkos¢, barwe skorki, obecnos¢ szkodnikéw. Stopien dojrzatosci, bo znajdujemy
niezbyt dojrzate banany. Banany zrywa sie catkiem niedojrzate, przyjezdzajg do Polski, trafiajg do
dojrzewalni bananéw. Tam im sie troche pomaga, jest taki gaz nieszkodliwy, etylen, ktéry przyspiesza
dojrzewanie. Owoce dojrzewajgce wydzielajg go w sposob naturalny.

Czasami sie zdarzajg btedy, ze jakies warzywo udaje inne. Watpie, czy odréznitby pan korzen pasternaku
od korzenia pietruszki. A pasternak jest tanszy, wiec czasem sie go podkiada.

Ziemniaki: sg okresowe mody na odmiany ziemniaka. Pare lat temu wszyscy chcieli kupi¢ odmiane bryza.
W supermarkecie wszystkie ziemniaki mialy napisane, ze to bryza. A mysmy widzieli, ze barwa migzszu,
ksztatt bulwy, glebokos¢ i rozmieszczenie oczek sa rozne.

W sklepie mozemy tez powacha¢ wedliny. Nos inspektora potrafi spod aromatéw dodawanych do miesa
poczu¢ jego prawdziwy zapach. Np. aromat dymu wedzarniczego. Dzisiaj wedlin sie nie wedzi nad
ogniskiem, aromat sie kupuje w puszce. Wkiada sie je do urzadzenia do generowania dymu i ono
nadmuchuje aromat na mieso.Czasem aromat dodaje sie do wedliny podczas produkcji. Ma wtedy smak
wedliny wedzonej, chociaz nie byta wedzona.

Wedzenie to metoda utrwalania, od wiekéw to robiono. Tyle ze dym nie pochodzi dzi$ z paleniska.
Ten aromat przykrywa tez czasem zapach psucia sie wedliny. Sprawdzamy wtedy, kto jest producentem.
Patrzymy, czy w magazynie surowcéw producenta nie ma nadpsutego miesa.

Polskim przedsi ebiorcom nie zale zy na budowaniu marki?
Uczciwym zalezy. Dlatego, zeby im poméc, bedziemy teraz ujawnia¢ nieuczciwych.

Czego pan nie je?

Nie jestem wybredny. Chociaz nie jadam salami produkowanego w Polsce, bo kojarzy mi sie
z ogloszeniami w prasie o zakupie zwierzat wybrakowanych, uszkodzonych, czyli krotko moéwiagc padliny.
Gdzie ona trafia? Moze na karme dla pséw, a moze do produkcji wedlin. Znajomi fachowcy od
przetworstwa miesa méwia, ze najtatwiej zrobi¢ salami ze starej maciory, starej krowy. Jesli juz jem
wedliny, to raczej z matych masarni, ktore robig je metodami tradycyjnymi. Raczej wybieram wedzonki -
poledwice, ogonéwke - zeby widzie¢, co jem. Unikam jaj z ferm, wole takie od sgsiada po drugiej stronie
Wisty, ktéry hoduje kury w systemie wolnowybiegowym, nie karmigc ich paszami, tylko zbozem.

Kiedy pojawi si e zywno $¢€ dobrej jako $ci w normalnej cenie?

Dojrzejemy do zapotrzebowania na zdrowa zywno$¢. Tylko ona nie moze by¢ drastycznie drozsza.
Ale w miare rozwoju naszej zamoznosci nie zaczynamy jesc wiecej, tylko lepiej. Latwo sie to mowi, majac
okreslone dochody. Wiem, ze matce na zasitku z kilkorgiem dzieci jest trudniej, od tego jest inspekcja,
zeby dbata o jakos¢ towardw na nizszych pétkach.

Najpierw musimy upowszechni¢ mafe przetwdrstwo. Mysmy, wstepujac do Unii pod hastem, ze prawo
unijne wymaga, zniszczyli mate przetwérstwo rolnicze. Na Zachodzie to funkcjonuje, bo w preambule
napisano, ze ogolne przepisy nie dotyczg matych wytwérni, gdzie jest kontakt producenta

z konsumentem. Gdy producent jest znany konsumentowi i swojg twarzg, swojg osobg gwarantuje jakos¢
towaru. Kiedy nie musze czytac¢, kto wyprodukowat, bo wiem, kto. Nie musze czyta¢, czy ma system
HACCP, bo widze, czy on ma czysto.

Urzednicy bezrefleksyjnie potraktowali przepisy. Rozumiem postawe urzednika, ze on woli zamkna¢
zakiad, niz zaryzykowa¢ masowe zatrucie pokarmowe. Ale skoro przez 40 lat nie bylo zatrucia, to
dlaczego miatoby sie zdarzyc¢ teraz?

Bylem na wyjezdzie studyjnym w Niemczech - Polacy sie za glowe tapali, ze te ich male zaklady trzeba
pozamykac. A oni pytali: dlaczego? M¢j dziad ten zaklad prowadzit, mdj ojciec, teraz ja go prowadze.
Polacy: ze brak rozdziatu strefy brudnej od czystej. Oni: ja jednego dnia robie ubdj, sprzatamy, myjemy,
nastepnego dnia rozbiér, sprzatamy, myjemy, i trzeciego dnia robie przetwory. To tak sie da?

Tak, przeciez strefy moga by¢ rozdzielone nie tylko w miejscu, ale takze w czasie.

Oscypek uzyskat jako pierwszy odstepstwo, bo nie da sie go zrobi¢ z pasteryzowanego mleka. Ale juz ser
korycinski dtugo walczyt o to zezwolenie. A po co mamy zabija¢ bakterie w mleku, a potem je sztucznie
wprowadzac?



Czyli: zabierzmy produkcj e zywno $ci chemikom i oddajmy j q rolnikom.

Tak. Jest tez kwestia smakéw z dziecinstwa. Do dzi$ pamietam, jak jezdzilismy z kuzynem na wie$ do
babci, ktéra w parniku szykowata ziemniaki dla $win, a mysmy je podkradali - gorace, parzyly w palce —
obieralismy
i jedlismy. To bylo biedne gospodarstwo, czesto sie jadio ziemniaki z zsiadtym mlekiem. Dzi$ dietetycy
mowia, ze to jedno z najlepszych potaczen produktu skrobiowego z biatkowym, nalezy tak jesc.

z przerazeniem patrze na dzisiejszg mtodziez. Oni nie bedg mieli wyksztalconych takich $ciezek pamieci.

Jakie smaki z dziecinstwa zapamietajg? Chipsy i batoniki???




